
ALCOOLS アルコール
梅酒

柚子カクテル

アサヒ
スーパ ードライ

Umeshu 
vin de prune 6cl  

Yuzu summer 13cl   7
jus de yuzu,  jus d’ananas, Sirop fleur de sureau, 
Ginger beer, Ruku Jin 

 

 7
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煮卵 Ni-tamago� 2  
1 Oeuf mollet mariné  

焼き海苔 Nori� 1                           
2 Feuilles d’algue nori 

メンマ Menma 2
Pousses de bambou marinées 
au dashi   

チャーシュー
Chashu de porc� 3    
2 Tranches de porc braisé 

鶏チャーシュー                  
Chashu de poulet� 3               
3 Tranches de poulet cuites 
à basse température    

旨辛 Umakara� 2.5
Porc haché pimenté  

替玉 Kaedama� 2                         
1 Portion de nouilles 
supplémentaire      

豆腐 Tofu� 2.5                                      
2 Tranches de tofu mijoté 

ご飯 Gohan� 2                                
1 Portion de riz supplémentaire     

もやし Moyashi� 1                          
Pousse de soja

ワンタンWonton� 3                          
2 Pièces de wonton

TOPPING

BOISSONS お飲み物
Evian, Badoit  50cl    �  3.5

Coca cola / zero 33cl   �  3.5

Ice tea pêche 33cl   �  3.5

Jus de Fruits orange/pomme 25cl   �    3.5

Ramune nature / fraise / melon / litchi / yuzu (limonade japonaise) 20cl � 4.5

Thé glacé au yuzu  50cl      � 4.5

Thé vert froid / Thé Oolong froid 30cl     � 4

Thé japonais Sencha / genmaicha / hojicha (Glacé ou chaud)     � 3.5

Espresso  � 2.5 

柚子
チーズケーキ

抹茶 / 黒ゴマ

アロエペラ

抹茶大福

黒ごま大福

餅アイス (2 個 )
抹茶 / バニラ / 
ショコラ / マンゴー

Cheesecake au yuzu� 6.5  

Aloe vera � 6
aloe vera, confiture de yuzu et fruits rouges 

2 Boules de glace japonais 5
thé vert / sésame noir 

Mochi Ice 2 pieces au choix 6.5
thé vert, vanille, chocolat, mangue

Daifuku Matcha 4
mochi crème au thé matcha

Daifuku Kuro Goma 4
mochi crème au sésame noir

DESSERTS デザート

Asahi Super Dry  bouteille 33cl ou 
50cl 

Grimbergen  pression 25cl ou 
50cl 

Kirin pression 25cl ou 50cl

Kubota senju doux 13cl     

Saké Atelier du saké Daiginjo, Floral 
13cl ou 50cl
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キリン

久保田 . 千寿




